DOMAINE LUCAS SALMON

* organic wines from Loire Valley ®

FOLLE BLANCHE « Follera »
Resenve pernpetuclle démarnéee en 2022

VIN

Vin de France Folle Blanche
Cépage : 100 % Folle Blanche

VINIFICATION

Vendanges manuelles avec tri sur table, suivi d'un

Cette cuvée est issue de sélections massales de . , ., .,
pressurage direct et d'un léger débourbage.
vieilles vignes plantées en 1949, 1959, 1965 et 1977.

En conversion biologique. La fermentation s'effectue en levure indigéne en ceuf

Alcool : 11 % d'argile.
Acidité : 6,5 gr / litre
pH:3
Soufre : 10 mg de SO2 total

TERROIR
Sol de granite a biotite et hornblende. ELEVAGE
Les sols sont labourés intégralement.

B B L'élevage s'effectue en ceuf d'argile. Tous les ans

/) nous embouteillons entre 10 et 20% du volume, et

. hode o nous complétons avec le vin de la nouvelle récolte.
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